StudioClio inaugura ClioTur — Peru com Banquete Inca
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Um século apoés a descoberta arqueoldgica de Machu Picchu, o StudioClio
realiza uma expedicao cientifica e cultural ao Peru na programacao do ClioTur 2011.
Com a proposta de unir viagem e conhecimento, o ClioTur realiza missoes de estudo a
locais histéricos com acompanhamento de especialistas. Englobando os cenérios
fundamentais da civilizagao Inca, os viajantes do roteiro Festa do Sol e Machu Picchu
vao participar da maior festa peruana, o Inti Raymi, que acontece no dia 24 de junho.

Comecando no dia 21 de junho por Cuzco e arredores, o grupo do ClioTur vai
logo de inicio conhecer ruinas incas. No dia 24, como nao poderia deixar de ser, a
jornada sera reservada a participacao nas comemoragoes do Inti Raymi. Segue-se entao
para Machu Picchu, onde estao previstas pequenas trilhas e banhos termais pelos
cenarios histdricos dessa civilizacdo, famosos no mundo inteiro. Para fechar o
itinerario, uma visita a cidade de Lima. O retorno a Porto Alegre acontece no dia 28 de
junho.

Para inaugurar este novo roteiro, o StudioClio realiza na proxima sexta-feira,
dia 29, as 20h, um Banquete Clio. O professor Dr. Rualdo Menegat, ge6logo que
conduzira a expedigao ao Peru, fara comentarios sobre a relagao entre paisagem e
cultura em Machu Picchu ao lado do professor Dr. Francisco Marshall, historiador
que também ministra algumas atividades preparatdrias da expedicdo. A gastronomia
fica a cargo dos chefs Leonardo Magni e Liliana Andriola. Eles pesquisaram os sabores
peruanos para comporem o cardapio.

Nas boas-vindas serao servidos coquetel de Pisco com manga e canapés
diversos: salada de chonta (palmito), tacacho com chicharron (bolinho de banana com
porco), aipim com queijo fresco. Na entrada fria, ceviche de peixe branco com pimenta
biquinho e manga. Locro (ensopado) de moranga com pao de milho é a entrada quente.
O prato principal é Aji de pato com puré de batata e milho. Na sobremesa, arroz
zambito com sorvete de canela e tortinha de coco e atemoia com abacaxi caramelizado.

O banquete também faz parte da programacao Gastronomia Cultural StudioClio
Claro, e é aberto a todos os interessados no assunto, independentemente da
participacdo na expedicdo. Os ingressos podem ser adquiridos através da pagina
www.studioclio.com.br pelos valores de R$ 120 até o dia 27 de abril e R$ 130 a partir
do dia 28.

O ClioTur vem realizando expedigoes culturais com o objetivo de qualificar o
turismo ao aperfeicoa-lo com atividades preparatorias. A missao de estudos é realizada
através da operadora Ventana Viagens. Reservas de vagas pelo telefone 32547200.




Rualdo Menegat

Professor do Departamento de Paleontologia e Estratigrafia do Instituto de
Geociéncias da UFRGS. Editor da Revista Episteme do Grupo Interdisciplinar em
Filosofia e Historia das Ciéncias do Intituto de Estudos Avancados da UFRGS,
assessor cientifico da National Geographic Brasil. Publicou mais de 34 artigos em
periddicos especializados e 63 trabalhos em anais de eventos. Possui 50 capitulos de
livros e 4 livros publicados, dentre os quais, foi o0 Coordenador-geral do Atlas Ambiental
de Porto Alegre (1998), obra inédita na literatura internacional que recebeu varias
premiacoes da ONU/Habitat, Mercocidades Solidarias entre outros. Possui 115 itens
de producao técnica. Participou de 21 eventos no exterior e 110 no Brasil. Recebeu 14
prémios e homenagens, entre os quais, a Medalha de Porto Alegre, a Medalha de Honra
da Cidade de Trujillo (Peru), Distinguished Lecturer da Universidad Privada Antenor
Orrego (Trujillo, Peru, 1999), a Distingcao ao Mérito Cientifico do Instituto de
Investigacao do Pensamento Peruano e Latino-Americano da Universidade Nacional
Mayor de San Marcos (Lima, Peru).

Francisco Marshall

Licenciado em Historia pela Universidade Federal do Rio Grande do Sul (1988) e
doutorado em Histéria Social pela Universidade de Sao Paulo (1996), Francisco
Marshall realizou pds-doutorado na Princeton University (N], EUA, 1998), como
bolsista Capes-Fulbright, convidado de Peter Brown, e na Ruprecht-Karls-Universitat
Heidelberg (Alemanha, 2008-9), como bolsista da Fundagao Alexander von Humboldt.
Atualmente é professor adjunto da Universidade Federal do Rio Grande do Sul,
atuando no Depto. e PPG Histéria (IFCH) e no PPG Artes Visuais (IA). Tem
experiéncia nas areas de Historia e de Arqueologia Classica, com énfase em Historia
Antiga e Medieval, atuando principalmente em histéria antiga, arqueologia classica,
museologia, iconologia, estudos do imaginario e histéria da cultura.

Leonardo Magni

Graduado em Gastronomia pela Universidade do Rio dos Sinos — UNISINOS e p6s-
graduado em Arte Culinéria pelo Instituto Argentino de Gastronomia, Leonardo
Magni complementou a sua formacao com especializacdo em desosse e carne suina no
Brooklyn kitchen — Nova Iorque. Ja passou por experiéncias em estabelecimentos de
gastronomia em Porto Alegre como La Piedra, Bier Garten com Marcelo Chaparro e
Dado Bier. Estagiou no Hotel Pestana do Rio de Janeiro, com Sabrina Mahler. Desde
2009 € chef e s6cio-proprietario do Mandarinier Gastronomia em Porto Alegre.

Liliana Andriola

Graduada em Gastronomia pela Universidade do Rio dos Sinos — UNISINOS e p6s-
graduada em Arte Culinaria pelo Instituto Argentino de Gastronomia, Liliana
Andriola complementou a sua formagao com especializacado em sorvete e sobremesas
geladas no Brooklyn kitchen — Nova Iorque. J4 passou por experiéncias nas cozinhas e
na organizacao de eventos de empresas como Le Bistrot, Patissier, com Marcelo
Gongalves, Caréme Bistro (Rio de Janeiro), com Flavia Quaresma, e Sapore di Pasta



(Santa Catarina). Desde 2009 é chef e socia-proprietaria do Mandarinier Gastronomia
em Porto Alegre.



